


6-7-8 HAZİRAN 2024 
MALATYA

II.ULUSLARARASI

PROGRAM

6 HAZİRAN 2024

TURKUAZ SALON 

SEMPOZYUMU

Sempozyum Kayıt:  09.00 - 09.30
Açış Konuşmaları:  09.30 - 10.00
Dinleti:   10.00 - 10.30 

Mehmet Çeribaş 
“Türk Kültüründe Saçı (Kansız Kurban) Olarak Kullanılan Yiyecek ve İçecekler”

Zeki Saygı
“Gastronomi ve Turizm İlişkisi Bağlamında Malatya”

Rıdvan Budak 
TÜM Restoranlar ve Turizmciler Derneği Malatya Şube Başkanı 

Feyzan Göher Balçın 
“Kültürel Ürünlerin Mekânsal Değişimi Bağlamında Yemek Kültüründen Müzik Kültürüne 
Aktarılan Çalgılar”

İbrahim Halil Kılıç
“Malatya Mutfağı”

Re�ye Şenesen 
“Festivallerin Kent Gastronomisine Etkileri Çerçevesinde Adana Portakal Çiçeği Karnavalı”

Açılış Oturumu
10.30 – 12.00

Oturum Başkanı Ömür Ceylan

Öğle Yemeği 12.00-13.30



13.30-13.45 Özkul Çobanoğlu 
  “Kültürün En Muhafazakar Yönlerinden Birisi Olarak Gastronomi Çalışmaları”

13.45-14.00 Mehmet Erol  
  “Gastromilliyetçilik ve Türk Mutfağı”

14.00-14.15 Ahmet Keskin - Beyza Genç 
  “Gastronomi, Nostalji ve Folklor İlişkileri Bağlamında Doksanlarda Çocuk Olmak”

14.15-14.30 Yasemin Kurtgil 
  “Halk Kültüründe Kilerin Mekansal Ayrımları”

14.30-15.00 Değerlendirme

13.30-13.45 Burcu Sıbıç 
  “Türk Kültüründeki Yönleriyle Türk Mutfağından Arpa”

13.45-14.00 Aynur Koçak - Onur Genç  
  “İstanbul Ekseninde Geleneksel Bir İçecek Bozaya Dair Kültürel Bir İnceleme”

14.00-14.15 Gülcan Kızılözen 
  “Malatya Mutfağı’ndaki Haşıl’ın Türk Kültür Coğrafyasındaki Yeri”

14.15-14.30 Mehmet Özdemir 
  “Erzurum’dan Artvin’e Yerel Rekabet Yemek Milliyetçiliği ve Gastronomi İlişkisinde 
Cağ Kebap”

14.30-15.00 Değerlendirme

TURKUAZ SALON 

Oturum Başkanı Mehmet Erol

MAVİ SALON 

Oturum Başkanı Aktan Müge Ercan

2. OTURUM

13.30-14.45



3. OTURUM

15.30-17.15

13.30-13.45 Nilay Yanalak Karasu 
  “Müzik, Eğlence ve Toplumsal Dayanışmanın Sivas’taki Son Kalesi: Tel Helva Akşam-
ları”

13.45-14.00 Atiye Nazlı - Filiz Kaya  
  “Coğra� İşaret Olarak Çorum Mantısı”

14.00-14.15 Fevziye Alsaç 
  “Halkbilimi Açısından Malatya Mutfağında Bulgur Yemekleri”

14.15-14.30 Merve Önder Çalık 
  “Kayseri Mutfağında Ot Kültürü”

14.30-15.00 Değerlendirme

15.30-15.45 Sacide Çobanoğlu
  “Metaverse ve Gastronomi”

15.45-16.00 Cengiz Gökşen
  “Unutulan Bir Tarsus Kebabı: Oklava Dolaması”

16.00-16.15 Kamile Akgül – Nagihan Çetin
  “Tarıma Dayalı Toplumlarda Sosyo-Kültürel Kodlar Üzerinde Ekonomik Düzeyin  
  Etkinlik Boyutuyla Gelenekselleşmiş Halk Gastronomisi”

16.15-16.30 Güzide Hande Altay 
  “Hayatın Geçiş Aşamalarında Çay”

16.30-16.45 Aslı Bali 
  “Kültür Endüstrisi Bağlamında Geleneksel Şifalı İçecekler”

16.45-17.15 Değerlendirme

TURUNCU SALON 

Oturum Başkanı Feyzan Göher Balçın

TURKUAZ SALON 

Oturum Başkanı Özkul Çobanoğlu



15.30-15.45 Aylin Koç Giannopoulos  
  “Türk Mutfak Kültürüne Katkısı Bakımından A�yet Gazetesi”

15.45-16.00 Mümine Çakır 
  “Klasik Türk Edebiyatında Meyve Münazaralarındaki Meyveler Bize Ne Söylüyor?”

16.00-16.15 Hilal Nayır Ekinci 
  “Sürûrî’nin Hezliyyât (Mudhikât)’ında Hiciv-Mizah Bağlamında Yemek Kültürü”

16.15-16.30 Aysun Sungurhan 
  “Muhyî’nin “Lezîz” Redi�i Nazirelerine Yansıyan Yiyecek ve İçecekler”

16.30-16.45 Işılay Pınar Özlük
  “Klasik Türk Edebiyatında Hurma”

16.45-17.15 Değerlendirme

15.30-15.45 Ramilya Yarullina Yıldırım
“  Alman Bilgini Karl Fuchs’un Bakışıyla XIX. Yüzyıl Başı Kazan Tatarlarının Sofra Kültürü”

15.45-16.00 Halil Çetin 
  “Kazak Mutfak Kültürü ve Yeme İçme Alışkanlıkları Üzerine İnceleme”

16.00-16.15 Hülya Arslan Erol 
  “Suriye Türkmenleri Mutfak Kültürünün Anadolu Mutfak Kültürüyle Bağlantısı”

16.15-16.30 Mehmet Akif Korkmaz -Makbule Sevinç 
  “Çerkes Sofrası ve Mutfak Kültürü: Alaçam (Samsun) Örneği”

16.30-16.45 Filiz Mehmetoğlu 
  “XIX. ve XX. Yüzyılın İlk Yarısında Manastır (Bitola) Kentinin Mezeleri ve Mezecileri”

16.45-17.15 Değerlendirme

MAVİ SALON 

Oturum Başkanı Aynur Koçak

TURUNCU SALON 

Oturum Başkanı Mehmet Çeribaş

Gala Yemeği 19.00



10.30-10.45 Aynur Koçak - Merve Günaltay Başak  
  “Hititlerden Günümüz Anadolusuna Üzüm Ekmeği: Çorum İli Örneği”

10.45-11.00 Mehmet Erol - Bestami Bozoğullarından 
  “Depremin Yıktığı Bir Şehri Yeniden Kurma Noktasında Gastronominin Rolü: Hatay  
  Örneği”

11.00-11.15 İsmail Şenesen 
  “Halk Gastronomisinde İnsan ve Hikâye Odaklı Yaklaşım: Adana Örneği”

11.15-11.30 Serhat Pir  
  “Yöresel Mutfağı Görünür Kılmak: Mersin Gastronomi ve Yöresel Ürün Konağı”

11.30-11.45 Tülün Şimşek 
  “Nostalji Merkezli Destanlarda Mutfak Kültürünün Yeri”

11.30-12.00 Değerlendirme

10.30-10.45 Nükhet Eltut Kalender 
  “Tren Seyahatinden Ulusal-Kültürel Sembole: Podstakannik”

10.45-11.00 Mehmet Aça 
  “Bireyi ve Aileyi Yeniden Üretmek: Bayram Sofrası”

11.00-11.15 İldeniz Uzun 

  “Ölümcül Lezzetler: Hikayelerde Zehir ve Cinsiyet Üzerine Bir İnceleme”

11.15-11.30 Sümeyye Özdemir 
  “Yemeğin Anlatısı Kültürün Yansıması: Bir Gastro Roman Örneği Olarak Pir-i Lezzet”

11.30-11.45 Meriç Harmancı - Selin Uysal   
  “Anadolu Rock’a Yansıyan Yemek Kültürü: Lahburger ve Niyazi Köfteler Örneği”

11.45-12.00 Değerlendirme

TURKUAZ SALON 

Oturum Başkanı Re�ye Şenesen

MAVİ SALON 

Oturum Başkanı Zuhal Kültüral

7 HAZİRAN 2024 
4. OTURUM

10.30 – 12.00



5. OTURUM

13.30 – 15.00

10.30-10.45 Aktan Müge Ercan
  “A�f Evren’in Türk Folklor Araştırmaları Dergisi’nde Yazdığı Yazıların Halk Mutfağı  
  Bağlamında İncelenmesi”

10.45-11.00 Necmi Karkın 
  “Estetik Sunum Olarak Dut Şırası”

11.00-11.15 Fatih Köse  
  “Erkeklik, Erginlik ve Heri�ik İmgesi Olarak Türk Kültüründe Kahve”

11.15-11.30 Oğuzhan Pamukçu 
  “Elazığ Efsanelerinde Yeme-İçme Kültürü Üzerine Bir Değerlendirme”

11.30-11.45 Yılmaz Kaval 
  “Tunceli Halk Kültür ve İnancında Yemek Duaları”

11.30-12.00 Değerlendirme

13.30-13.45 Zeynep Buse Akdoğan 
  “Son-Başlangıç Ritüeli Olarak Yemek ve İçmek”

13.45-14.00 Zekiye Çağımlar 
  “Acıdan Sevince Doğumdan Ölüme Adana Halk Kültüründe Yeme-İçme Geleneği”

14.00-14.15 Asude Bahar Özdemir 
  “Hüzün ve Tat: Cenaze Evlerinde Yeme-İçme Kültürüne Eleştirel Bir Bakış”

14.15-14.30 İlkyaz Yıldız 
  “Hazırlayıp Ağırlayandan Sipariş Edip Söyleyene: Misa�r ve Misa�r Yemeği   
  Kültürünün Değişim ve Dönüşümü”

14.30-15.00 Değerlendirme

TURUNCU SALON 

Oturum Başkanı Aysun Sungurhan

TURKUAZ SALON 

Oturum Başkanı Neslihan Durak

Öğle Yemeği 12.00-13.30



13.30-13.45 Dilek Nişancı 
  “Çerkes Kültüründe Peynir”

13.45-14.00 Nur Pulat 
  “Mezapotamya Kültürü ve Mitlerinde Nar: Doğum ve Ölümün Sonsuzluğunun  
  Sembolü”

14.00-14.15 Tuğçe Yılmaz 
  “Arhavi: Laz Kültür ve Coğrafyasında Yemek Terimleri”

14.15-14.30 Halil Altay Göde - Ayşe Çelik Kan 
  “Geleneksel Artvin Yemeklerinin İşlevsel Kuram Kapsamında İncelenmesi”

14.30-15.00 Değerlendirme

MAVİ SALON 

Oturum Başkanı Bülent Arı

13.30-13.45 Songül Erdoğan 
  “Kırşehir Yöresi Ağızlarında Yeme İçme Kültürüne Yönelik Söz Varlığı”

13.45-14.00 Muhittin Turan 
  “Manzum Sözlüklerde Osmanlı Gastronomisi”

14.00-14.15 Merve Can Akgül 
  “Osmanlı Konuşma Dilinde Yeme-İçme Kültürüne İlişkin Söz Varlığı”

14.15-14.30 Hamza Havuz 
  “XVII. Yüzyıl Türkçesinde Yeme-İçme Kültürünün Söz Varlığı”

14.30-15.00 Değerlendirme

TURUNCU SALON 

Oturum Başkanı Selçuk Peker



15.30-15.45 Zuhal Kültüral
  “Mükemmel ve Mufassal Aş Ustası’nda Hamur İşleri: Börekler”

15.45-16.00 Ceyda Çelebi  
  “Ahmed Cavid’in 18. Yüzyıl İstanbul’unda Yemek ve Geleneğe Dair Dikkatleri Üzerine”

16.00-16.15 Öznur Özdarıcı 
  “19. Yüzyıl İstanbul Mahallelerine Gastronomik Bir Seyahat: Hagop Baronyan’ın  
  İstanbul Mahallelerinde Bir Gezinti Adlı Eserinin Halk Mutfağı Bağlamında Analizi”

16.15-16.30 Emine Kısıklı 
  “Bir İngiliz Seyyahın Günlüğünden Anadolu’da Yemek Kültürü”

16.30-17.00 Değerlendirme

15.30-15.45 Selçuk Peker
  “Kent Soylu Topluma Evrilme Sürecinde Ereğli (Konya) Yöresinde Geleneksel Süt  
  Ürünleri Üreticiliği”

15.45-16.00 Melek Elmas
  “Türk Yemek Kültüründe Sosyalleşmenin Değişen Dinamikleri: Geleneksel Mekânlarin  
  ve Ha�zanin Çöküşü”

16.00-16.15 Yusuf Kenan Bezgin 
  “Erzincan Halk Edebiyatı Ürünlerinde Yeme-İçme Kültürü Üzerine Bazı Tespitler”

16.15-16.30 İlknur Bozkır Özdemir 
  “Niğde Koyunlu’da Geleneksel Bir Kına Gecesi Yemeği: Kız Pilavı”

16.30-16.45 Serkan Balcı
  “Ardahan Türkülerinde Yiyecekler ve İçecekler”

16.45-17.00 Değerlendirme

TURKUAZ SALON 

Oturum Başkanı Aylin Koç Giannopoulos 

MAVİ SALON 

Oturum Başkanı Mehmet Aça

6. OTURUM

15.30-17.00



15.30-15.45 Ruşen Alizade - Feyzanur Küçük
  “Dede Korkut Kitabı’ndaki Ad Verme Geleneği ve Yeme-İçme Kültürünün   
  ncelenmesi”

15.45-16.00 Bülent Arı - Mustafa Burak Türkyılmaz 
  “Yeme İçme Kültürünün Manilere Yansıması: Erzincan Örneği”

16.00-16.15 Çiğdem Gürsoy 
  “Geleneksel Ekolojik Bilginin Korunmasında Halk Mutfağının Rolü: Cudibey ve  
  Elmaalan Mahalleleri Örneği”

16.15-16.30 Haktan Kaplan 
  “Âşıklık Geleneğinde Yemek Destanları Üzerine Değerlendirmeler”

16.30-16.45 Ayşe Duvarcı
  “Tokatlı Âşık Eşref Tombuloğlu’nun Yemek Destanı”

16.45-17.00 Değerlendirme

Oturum Başkanı Cengiz Gökşen

Prof. Dr. Mehmet Aça
Prof. Dr. Aynur Koçak

Prof. Dr. Aktan Müge Ercan
Prof. Dr. Mehmet Erol

GENEL DEĞERLENDİRME OTURUMU

MALATYA ŞEHIR GEZISI: 8 HAZIRAN 2024

TURUNCU SALON 

17.30-18.00

Akşam Yemeği 19.00


